
F I C H E  D E  L ’ H Ô T E  ·  À  G A R D E R  C A C H É E

Fiches de dégustation Le corrigé
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Le verdict : verre par verre, puis le favori du soir.

1
B O U T E I L L E P R I X

2
B O U T E I L L E P R I X

3
B O U T E I L L E P R I X

4
B O U T E I L L E P R I X

5
B O U T E I L L E P R I X

6
B O U T E I L L E P R I X

7
B O U T E I L L E P R I X

8
B O U T E I L L E P R I X

Un service de dégustation fait 60 ml, une bouteille en donne donc 12.

À  L A  R É V É L A T I O N

Scores Une ligne par invité

I N V I T É 1 2 3 4 5 6 7 8 BONNES
RÉPONSES

Ronds remplis

Toi

F A V O R I  D U  S O I R M E I L L E U R  N E Z  D E  L A  T A B L E

Numérote les bouteilles avant l’arrivée des invités · de l’eau et un crachoir sur chaque table.
Probavin s’adresse aux adultes en âge légal de boire de l’alcool. Goûte, recrache et apprécie avec modération.


