
C Ó M O  C A T A R

Cómo catar en cuatro pasos

Descubre qué copa es cuál, paso a paso: Deduvin Impreso desde probavin.com

1 Mira
Sostén la copa sobre una hoja blanca. ¿Qué intensidad tiene el color? ¿Es limpio?

2 Huele
Gira la copa y huele dos veces. ¿Fruta, flores, especias, madera? Nombra una cosa.

3 Prueba
Un sorbo pequeño, por toda la boca. ¿Dulce o seco, fresco o suave, ligero o con cuerpo?

4 Decide
Rellena los círculos de nota y escribe una palabra. Luego escupe y bebe un poco de agua.

L O S  C I N C O  C Í R C U L O S  D E  N O T A

No es para mí

Está bien

Bueno

Muy bueno

Compraría una botella

S E I S  P A L A B R A S  P A R A  E M P E Z A R

Afrutado
Lo primero que notas es fruta: frutos rojos, cítricos,
manzana.

Fresco
Se te hace la boca agua, como con el limón.

Seco
Nada de dulzor. La mayoría de los vinos son secos.

Suave
Sin aspereza en las encías, nada que agarre.

Ligero
Se parece más al agua que a la leche.

Cálido
Un calor suave al fondo de la garganta.

No hay respuestas incorrectas. Cata, escupe y ten agua en la mesa.


