
C Ó M O  U S A R  E S T A  F I C H A

Notas de cata

Descubre qué copa es cuál, paso a paso: Deduvin Impreso desde probavin.com

Cinco pasos
1 Escribe el número de la copa y el color del vino en lo alto de la página.

2 Mira, luego huele, luego prueba. Rodea una palabra en cada línea, la más cercana a lo que encuentras.

3 Marca los aromas que encuentres y deja el resto. Escribe cualquier otro en Otros.

4 Haz tu apuesta antes de que nadie lo diga: uva, país y edad, y por qué lo pensaste.

5 En la revelación, escribe la respuesta junto a tu apuesta, y luego lo que se te escapó y lo que imaginaste.

Las escalas
Intensidad de color: sostén la copa sobre una hoja blanca y mira el vino desde arriba.

La acidez es lo que te hace salivar. Los taninos secan la boca: es el agarre en las encías.

El cuerpo es lo lleno que se siente el vino en la boca. El alcohol es el calor al fondo de la garganta.

Cuánto dura: cuenta los segundos que el sabor se queda después de tragar o escupir.

Un ejemplo, ya rellenado
N O T A S  D E  C A T A  ·  C O P A

1 Vino tinto
Nombre

Fecha

Descubre qué copa es cuál, paso a paso: Deduvin Impreso desde probavin.com

Rodea una palabra en cada línea. Primero describe, al final juzga.

V
IS

T
A Intensidad de color baja media alta

Color púrpura rojo granate teja

N
A

R
IZ

Intensidad aromática débil media intensa

Fruta fruta roja fruta negra fruta azul

Madurez ácida y fresca madura mermelada o pasa

B
O

C
A

Dulzor seco semiseco dulce

Acidez un poco algo mucho

Taninos suaves algo secas ásperas

Cuerpo ligero medio pleno

Alcohol apenas algo mucho

F
IN

A
L

Cuánto dura corto medio largo

A R O M A S  ·  M A R C A  L O S  Q U E  E N C U E N T R E S

F R U T A

fresa
cereza
frambuesa
ciruela
mora
grosella negra

F L O R E S Y  H I E RB AS

violeta
rosa
hierbas secas y tomillo
menta y eucalipto
pimiento verde
hoja de tomate

E S P E C IA S  Y  R OB L E

pimienta negra
regaliz
vainilla
clavo y canela
humo y tostado
cedro y caja de puros

TIE RR A  Y  E V OL UC IÓ N

cuero
sotobosque
champiñón
tabaco
piedra mojada y grafito
fruta pasa y ciruela pasa

Otros

M I  A P U E S T A LA  RE S P U E S TA

U V A Pinot Noir Pinot Noir

P A Í S ,  R E G I Ó N Francia, Borgoña Francia, Borgoña

E D A D 3 a 5 años

POR QUÉ LO PENSÉ Pálido, fruta roja, fresco, poco tanino

A L  F I N A L ,  J U Z G A

Calidad flojo aceptable bueno muy bueno excepcional

¿Lo compraría? no quizá sí
L O  Q U E  S E  M E  E S C A P Ó L O QU E  M E  IM AGI N É


